TEFAL/T-FAL*
BRUKSANVISNING FOR KOKKARL

Tack fér att du valt en produkt fran Tefal/T-Fal*! Tefal/T-Fal*-kokkérl dr utformade for manga ars matlagning, har hég prestanda och ar underhallsfria.

Innan du anvinder produkten for forsta gangen

Avlagsna allt férpackningsmaterial, etiketter, klisterlappar och marken.

OBS! Vissa kokkarl levereras med skyddsenheter i plast, sarskilt sddana som &r placerade vid handtagets bas. Kassera dem fore anvandning eftersom sadana plastenheter
kan ge upphov till en brandrisk om de inte avlagsnas.
Diska kokkarlet i varmt tvalvatten, skolj det och torka det noggrant med en mjuk trasa eller pappershandduk.
Kokkarl med slépp-lattbelaggning pa insidan ska varmas upp pa lag varme i 30 sekunder, tas bort fran varmen och bestrykas med en tesked matlagningsolja 6ver hela insidan, med
hjalp av en ren trasa eller pappershandduk. Torka bort eventuellt 6verskott. Darefter ska du regelbundet konditionera pannan for att bevara slapp-lattbelaggningens prestanda.

Allmanna tillagningstips

Anvand alltid endast 1ag till medelhog varme for kokkarlet (dven nar du kokar upp vatten). Lag till medelhdg varme ger basta mojliga tillagningsprestanda. Hog varme kan skada
kokkarlet och den har typen av skada omfattas inte av garantin. Hog varme ska anvandas endast for att reducera vatskor. Medelhog till medelhdg-hog varme for sautering,
snabbfrasning och stekning. Lag vdarme for uppvarmning av mat, sjudning och tillagning av delikata saser.

Lat aldrig kokkarlet koka torrt och lamna aldrig ett tomt kokkarl pa en het ring eller gaslaga.

Vilj ratt storlek pa hallringen eller gaslagan, sa att varmen eller gaslagan endast kommer i kontakt med kokkarlets botten och inte stiger upp langs sidorna pa pannan.

Anvand inte pannor med slapp-lattbeldggning for flambering.

L3t pannorna svalna fore rengéring, for att forhindra att de blir skeva till féljd av extrema temperaturchocker. Undvik extrema temperaturandringar.

Skjut eller dra inte kokkarl 6ver hallytan eftersom det kan orsaka skador pa bade kokkarlet och hallytan.

Missfirgning: Overhettning och extrem temperaturchock kan orsaka bruna eller bl3 flickar. Det har ar inte ett produktfel, utan uppstar till féljd av en alltfér hég varmeinstillning
(vanligtvis i en panna som &r tom eller nastan tom). Stora mangder jarn i vattnet kan dven orsaka missfargning och leda till att pannan ser latt rostig ut. Stora mangder kalk i vattnet
kan orsaka vita flackar som du enkelt tar bort med citronsaft eller &ttika.

Na&r du kokar vatten ska du tillsatta salt forst efter att det har kokat upp, for att forhindra att saltkornen skadar kokkarlets stalkomponenter.

Hetta aldrig upp fett eller olja sa mycket att fettet eller oljan ryker, borjar brinna eller blir svart.

Mjolk branner latt vid. Varm den pa lag varme till medelvarme tills det bildas bubblor langs kanterna.

For att forhindra spill ska pannorna inte fyllas mer an tva tredjedelar fulla.

Undvik att anvanda dina pannor for att férvara sura, salta eller feta livsmedel fore eller efter tillagning.

Om inte annat anges ska du endast anvanda dina Tefal-pannor pa en hall och inte i en ugn — se dven avsnitten om handtag, knoppar och lock.



Hallens lamplighet och anvindning

Kontrollera att produkten passar for din hall, genom att ldsa de symboler som visas pa héljet, pa forpackningen eller i katalogen.

Torka alltid kokkarlets botten innan du lagar mat, sarskilt om du anvander det pa en keramik-, halogen- eller induktionshall. | annat fall kan pannan fastna vid héllen.
Beroende pa typen av héll, kan marken eller repor upptréada pa pannans bas. Det har ar normalt.

Valj [amplig storlek pa gaslagan eller ringen for pannans bas och centrera pannan 6ver varmekallan.

Pa en keramikhall ska du noga se till att hallen och grytans/pannans bas ar fullkomligt rena for att férhindra att nagot fastnar mellan pannan och hallen och repar hillen.
Dra aldrig pannor 6ver ytan — lyft alltid av grytan/pannan.

Skaka aldrig stekpannor, wokpannor eller traktérpannor pa spisen nér du lagar mat.

Anvindning pa induktionshall

Induktion ar en uppvarmningsmetod som dr mycket snabbare och kraftfullare dn andra varmekallor. S3 har sakerstaller du kokkarlets prestanda:

e Varm aldrig upp grytor och pannor nar de dr tomma.

o Nar du férvarmer din panna rekommenderar vi att du stéller in hallen (effektnivan) pad en medelhég temperaturinstallning (se bruksanvisningen for induktionshiallen).

* Om du anvdnder en panna med slapp-lattbeldaggning ska du anvanda Thermospot-tekniken, sa att du ser nar pannan har natt den perfekta tillagningstemperaturen, och sedan tillsétta
maten och sianka varmen for att bibehalla temperaturen (for att forhindra att pannan 6verhettas).

OBS! Pannans effektivitet kan paverkas av hallens diameter och effekt.

Anvadndbara tips om anviandningen av lock

Nar du lyfter bort ett lock under tillagningen ska du luta det, sa att angan leds bort fran dig, och halla handerna och ansiktet borta fran ventiler.

Anvand inte glaslock med sprickor, hack eller repor och forsok inte laga skadade kokkarl. Anvandning av skadade kokkarlslock kan leda till att glaset exploderar och orsaka en risk for
skador pa anvandare eller personer som vistas i narheten.

Placera inte heta glaslock i eller under kallvatten eller direkt pa en kall arbetsyta eftersom den extrema temperaturandringen kan goéra att glaset gar sonder. Det har omfattas inte
av garantin.

Lock av hardat glas ar ugnssakra upp till en hogsta temperatur pa 175 °C/350 °F/gasmarkering 4). Du maste ta bort glaslocken fran pannorna innan du stéller pannorna i ugnen vid
hogre temperatur an denna.

Om dina glaslock har knoppar tillverkade av ren bakelit (dvs. inga tillagda detaljer) ar de ugnssakra upp till 175 °C (350 °F, gasmarkering 4) under hogst en timme. Knoppar av bakelit
med detaljer ska inte placeras i ugnen éverhuvudtaget.

Alla lock som &r utrustade med en knopp med angventil ar inte ugnsséakra och ska inte placeras i ugnen.

Om du lamnar en 6vertackt panna pa hallen efter att ha dragit ned varmen ska du se till att lamna en luftspalt mellan locket och pannan eller angventilen 6ppen. | annat fall kan en
vakuumforsegling uppsta. Om du lagger marke till en vakuumforsegling ska du inte forsoka avldgsna locket fran pannan, utan ringa kundhjalplinjen.



Handtag och knoppar

Handtag och knoppar kan bli heta under vissa férhallanden. Ha alltid grytvantar tillgangliga for anvandning. Se till att handtagen inte ar placerade 6ver heta ringar eller gaslagor
under tillagningen. L3t inte handtagen komma i kontakt med direkt varme eller lagor och placera dem inte direkt under en het grill.

Vissa handtag och knoppar ar fasta med skruvar som kan lossas med tiden pa grund av den sténdiga uppvarmningen och nedkylningen av fastet. Om detta intraffar ska de forsiktigt
dras 3t igen. Dra inte at for hart eftersom det kan orsaka skador pa locket eller knoppen. Ring kundhjélplinjen om det inte gar att dra at skruven eller om handtagen &r nitade eller
svetsade.

Om handtag och knoppar éar tillverkade av rostfritt stal ar de ugnssakra upp till 260 °C/500 °F/gasmarkering 9.

Om handtag och knoppar ér tillverkade av rostfritt stal med silikoninldgg eller silikonomslutning ar de ugnssakra upp till 210 °C/400 °F/gasmarkering 6 under hogst en timme at
gangen.

Handtag och knoppar tillverkade av ren bakelit (dvs. inga tillagda detaljer) ar ugnssakra upp till 175 °C (350 °F, gasmarkering 4) under hogst en timme.

Handtag och knoppar av bakelit med detaljer ska inte placeras i ugnen éverhuvudtaget.

Knoppar med angventil ar inte ugnssakra och ska inte placeras i ugnen.

Kokkarl med sldpp-ldttbeldaggning (rengoéring och skoétsel)

De flesta metallredskap kan anvédndas, utom knivar och vispar. Forsiktighet maste emellertid iakttas vid anvdandning av metallredskap. Undvik att anvdnda redskap med vassa kanter
och skar inte direkt i pannan. Hugg eller grop inte i ytan med slapp-lattbelaggning. Foljaktligen kan repor inte omfattas av garantin.

Latt missfargning av slapp-lattbeldggningen kan uppsta till féljd av anvdandningen. Det héar ar helt normalt och paverkar inte kokkarlets slapp-lattegenskaper.

Smarre marken eller slitage pa ytan ar normalt och paverkar inte slapp-lattbelaggningens prestanda. Sadana marken omfattas inte av garantin.

Sprayer som gor att maten inte fastnar ar inte nddvandiga i kokkarl med slapp-lattbeldggning. Anvandning av sadana sprayer kan ge upphov till en osynlig ansamling pa pannans
yta, som férsamrar pannans slapp-lattegenskaper.

Upprepa konditioneringen av slapp-lattbeldggningen med jamna mellanrum for att uppratthalla dess prestanda, sarskilt efter diskning (se “Innan du anvander produkten forsta
gangen”).

Om du oavsiktligt rakar bréanna vid mat i dina pannor ska du fylla dem med varmt vatten och diskmedel och lata dem ligga i bl6t i ca en timme. Déarefter diskar du dem som vanligt
och anvander en icke-slipande svamp (en skursvamp for slapp-lattbelaggning) vid behov. Slapp-lattbelaggningen ska sedan rekonditioneras med lite matlagningsolja som stryks 6ver
ytan med en bit hushallspapper for att aterstalla dess slapp-lattegenskaper (se “"Innan du anvander produkten forsta gangen”).

Om maten borjar “fastna” i pannan ar det vanligtvis ett tecken pa att slapp-lattegenskaperna har forsamrats pa grund av att pannan har 6verhettats, att pannan inte har
konditionerats tillrackligt regelbundet (se “Innan du anvander produkten forsta gangen”), att mat har brants vid i pannan eller att matrester har ansamlats i pannan. Det har
omfattas inte av tillverkarens garanti (se avsnittet “Garanti”).

Avlagringar kan bildas pa beldaggningen i kastrullen. Detta hander sarskilt om kastrullen anvands ofta for att koka gronsaker och om vattnet ar hart. Avlagringarna kan tas bort med
utspadd vitvinsvinager eller citronsaft. Vi rekommenderar dven att man stryker pa lite matlagningsolja pa belaggningen efter diskningen och torkningen for att aterstélla Slapp-
lattytan.

Slapp-lattbeldggningen har en sammanséattning som gor att den inte gar sonder eller flagar vid normal hushallsanvandning. Det &r ingen fara om nagon oavsiktligt svaljer partiklar
fran beldggningen. De hér partiklarna ar helt inaktiva och inte giftiga, sa de ar helt ofarliga for kroppen vid fértaring. Kontakta var kundservice om du undrar 6ver nagot.



Slapp-lattbelaggning med Thermospot-teknik

Tefal kokkarl finns bade med och utan Thermo-Spot™-teknik. Om din panna har en viarmeindikator som de som visas sa talar den om foér dig nér pannan har natt
_ﬂ_ den optimala tillagningstemperaturen (ca 190 °C).
Trcrmo-seor | kallt tillstdnd: — Thermo-Spot™-mdnstret &r synligt. Tillsatt en droppe matlagningsolja i pannan. Vanta, sa skiftar flacken till en fylld farg ndr pannan ar perfekt
M forvarmd och klar for tillagning. Nar monstret inte langre ar synligt ska du sanka varmen for att halla temperaturen pa ratt niva. Den har Thermospot-tekniken
Hast indicator . o o . . . . o .
— bor pa sa satt hjalpa dig att forhindra 6verhettning av pannan.
not raady raady

Keramikbelagda kokkarl
e Keramikytan kan hettas upp till 300 °C/570 °F pa en spishall.
e Den hoga varmebestdndigheten hos innerytan av keramik gér pannan till det idealiska valet for bryning och stekning.
e Keramikbelagda kokkarl framjar sund matlagning, da mindre mangder mattade fetter och oljor behovs vid tillagningen.

Redskap
e Virekommenderar anvandning av redskap i plast, silikon eller tra for basta resultat pa lang sikt.
e  Om din produkt har en slapp-lattbelaggning ska du ldsa avsnittet "Kokkarl med slapp-lattbeldggning”.
e Det ar normalt att lIatta marken bildas pa ytan, de férsamrar inte kokkarlets prestanda.

Anvandning i ugn och grill
e  Kokkarlet ar ugnssakert upp till 260 °C/500 °F/gasmarkering 9 om handtagen &r tillverkade av rostfritt stal utan inldgg eller omslutning av bakelit eller silikon. Se avsnittet “"Handtag
och knoppar” fér information om sdkra temperaturer for ditt kokkarl.
e Anvand alltid grytvantar nar du flyttar kokkarlet in i eller ut ur ugnen.

e Lock av hardat glas ar ugnssakra upp till en hogsta temperatur pd 175 °C/350 °F/gasmarkering 4). Du maste ta bort glaslocken fran pannorna innan du stéller pannorna i ugnen vid
hogre temperatur an denna. Se dven avsnittet “Handtag och knoppar”.

e  Kokkarl med handtag av rostfritt stal som inte innehaller nagra inldagg av silikon eller bakelit och ar utrustade med slapp-lattbeldggning pa insidan kan stallas under grillen, men
maste placeras pa minst 5 cm avstand fran grillelementen.




Rengoéring

Diskning

Diska in- och utsidan av kokkarlet med vatten, diskmedel och en svamp efter varje anvandning. Skoélj och torka noga.

Anvand inte stalull, skursvampar eller skurmedel.

Hall aldrig kallt vatten i ett hett kokkarl och doppa aldrig ett hett kokkarl i kallt vatten. Plotsliga temperaturdandringar kan leda till att metallen deformeras och gor att botten blir
ojamn.

Bl6tlagg inte utsidan en langre tid eftersom aluminiumfastena (t.ex. nitar) kan paverkas. Torka alltid kokkarlet noggrant.

Det gar inte att diska alla Tefal-kokkarl i diskmaskinen. L3s etiketten p3 férpackningen. Se dven avsnittet “Handtag, knoppar och lock”. Aven om kokkérlet kan diskas i diskmaskinen
rekommenderar vi handdisk.

Vissa medel i maskinen kan paverka utsidan och aluminiumdelar sa att de missfargas eller far en matt yta. Den har typen av slitage omfattas inte av garantin, men kokkarlets
prestanda paverkas inte.

Upprepa behandlingen av slapp-lattbeldggningen efter maskindisk (se ”“Innan du anvander produkten for férsta gangen”).

Lat inte kokkarlet vara kvar i diskmaskinen nar diskningen ar klar.

Rengoring av kokkarl utan sldpp-lattbeldggning

Diska kokkarlen regelbundet med varmt vatten, diskmedel och en svamp (anvands inte skurmedel och skursvampar).

Blotlagg i varmt vatten om matrester har fastnat eller brant fast. Blanda rengoringspulver for rostfritt stal med vatten till en massa. Lagg pa massan med en mjuk trasa. Gnugga i
cirkelformade rorelser, borja i mitten och ga utat. Diska i varmt vatten blandat med diskmedel och torka genast for att forhindra spar.

Anvand inte klor, ugnsrengéringsmedel eller produkter med klorblekmedel (inte heller utspadda) eftersom de leder till att kokkarlen korroderar. De orsakar sma, osynliga gropar i
stalytan vilket paverkar prestandan.

Anvand inte stalull, skursvampar eller aggressiva rengéringsmedel.

Det gar bra att anvanda skursvampar av nylon.

Vissa maskindiskmedel kan géra att ytan och andra delar blir matt. Sadana effekter omfattas inte av garantin.

Aven om kokkirlet kan diskas i diskmaskinen rekommenderar vi handdisk. Torka genast noggrant fér att férhindra spar.

Lat inte kokkarlet vara kvar i diskmaskinen nar diskningen ar klar.

Kokkarl av rostfritt stal kan missfargas blatt eller gult efter en tid. Detta ar naturligt och kan orsakas av 6verhettning men betyder inte att det ar fel pa kokkarlet.

Foljande kan dven intraffa vid otillrdcklig rengéring eller om kérlet far koka torrt: vita flackar (t.ex. efter kokning av potatis), vit fin fast beldggning, regnbagseffekt/iriserande
skimmer, bruna torkringar (vattenmarken).

Om produkten ar tillverkad av rostfritt stal kan missfargning upptrada pa den utviandiga ytan. Den har missfargningen kan tas bort med ett speciellt rengéringsmedel for kokkarl i
rostfritt stal eller genom att tillsatta citronsaft eller &ttika i I6sningen fér regelbunden rengéring.

* TEFALs hushdllsprodukter séljs under mérket T-FAL i vissa ldnder t.ex. USA och Japan. TEFAL/T-FAL dr registrerade varumdrken som tillhér Groupe SEB


http://www.tefal.com/

Upptack och undvik fel som omfattas av garantin for rostfritt stal

Undersidan:
Garantin omfattar fel som om botten lossnar fran kokkarlet och om det bildas bubblor mellan botten och éverdelen. Det kan leda till 6verhettning
och heta punkter. Det omfattas av garantin.

Produktens insida:
e  Garantin omfattar skador pa kokkarlet som morkbruna och svarta rostflackar.
e  Om du upptéacker flackar pa produktens insida maste du forst rengéra den enligt skétselinstruktionerna. Om flackarna finns kvar nar du drar en nagel pa ytan efter rengéringen eller
om flacken ser ut som en grop eller ett hal, omfattas det av garantin.
= Tips:
— Tillsatt inte salt i vattnet forran det kokar.
— Anvind inga medel som innehaller klor.

— Anviand inga medel som innehdller peroxid eller
klorblekmedel.

Flack fére rengoring Flack efter rengoring

Handtag, sidhandtag och knopp:
e  Om kokkarlet har svetsfasten och om handtaget gatt sonder i svetspunkterna men det inte finns nagra hal pa sidan, omfattas detta av garantin.




Upptack och undvik fel som inte omfattas av garantin for rostfritt stal

Rengodring som inte omfattas av garantin:

=
=
=

Vissa medel dr mycket aggressiva och kan paverka ytor och fasten av rostfritt stal. Vissa maskindiskmedel kan missfarga dem och géra dem matta. Sadana effekter omfattas inte av
garantin.

Aven om kokkirlet kan diskas i diskmaskinen rekommenderar vi handdisk.

Lat inte kokkarlet vara kvar i diskmaskinen nar diskningen ar klar.

Vi rekommenderar dven att kokkarlet torkas med mjukt hushallspapper efter rengéringen.

Missfargningar pa insidan som inte omfattas av garantin:

3343

Missfargningar pa utsidan som inte omfattas av garantin

Overhettning kan orsaka bruna eller bla flickar. Det har Missfirgning
ar inte ett produktfel, utan uppstar till f6ljd av en alltfor i =

Flick fore rengoring Fléck efter rengéring Specialrengéringsmedel

hog varmeinstallning (vanligtvis i en panna som ar tom

eller nastan tom).

Stora mangder jarn i vattnet kan dven orsaka

missfargning och leda till att kokkarlet ser lite rostigt ut.

De kan enkelt tas bort enligt foljande: umfmﬁ,

Bla missfargning kan forekomma pa insidan pa grund av

att man lagat mat som innehaller starkelse, t.ex. ris eller pasta.

Det kan dven forekomma vita flackar pa insidan av botten beroende pa vattnets hardhet. De beror pa kalk (avlagringar i vattnet) och kan enkelt tas bort med vitvinsvinager eller
citronsaft.

Rengor kokkarlet med lite vitvinsvinager eller citronsaft och hushallspapper.

Rengor kokkarlet med specialrengéringsmedel for rostfritt stal.

Tillsatt inte salt i vattnet forran det kokar.

Missfargning av bottens utsida . L
IR R Specialrengoéringsmedel

=

Deformering som inte omfattas av garantin

Overhettning kan orsaka bruna eller bla flickar. Det hir &r inte ett produktfel, utan uppstar till féljd )
av en alltfor hog varmeinstallning (vanligtvis i en panna som ar tom eller nastan tom).

Rengor kokkarlet med specialrengéringsmedel for rostfritt stal.
I Ref. clale
RIS

g4 433438

Om du tappar kokkarlet kan det deformeras.

Om kokkarlet 6verhettas eller varms upp tomt kan det deformeras.

Tillsatt inte kallt vatten i ett hett kokkarl, det kan leda till att temperaturen @ndras plotsligt och botten kan deformeras.

Anvand en platta eller gaslaga som passar kokkarlets storlek.

Rengor och torka bottens utsida innan den anvands pa en keramikhall.

Vilj ratt storlek pa hallringen eller gaslagan, sa att varmen eller gaslagan endast kommer i kontakt med kokkarlets botten och inte stiger upp langs sidorna pa pannan.

Observera att du maste vara sarskilt uppmarksam om du anvédnder induktionshall. Kokkarlet varms upp mycket snabbt och den snabba temperaturandringen kan leda till att det
deformeras.

Skador pa handtaget, sidhandtaget och knoppen som inte omfattas av garantin

Om kokkarlet har svetsfasten och om handtaget gatt sonder i svetspunkterna och det finns hal pa sidan, har kokkarlet 6verbelastats. Det omfattas inte av garantin.



